W&o AS.LL. AT

Azienda Sanitaria Locale
di Asti

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE

SERVIZIO VETERINARIO S.O0.C. AREA B
“Igiene della produzione e della Commercializzazion e degli Alimenti di Origine Animale”
DIRETTORE F.F. DR. CARLO RASCHIO

Sedi:

Asti - Via Conte Verde 125
Tel: 0141 484020 - fax: 0141 484093
e-mail: segrareab@asl.at.it

Nizza M.to - Piazza Cavour, n. 1
Tel : 0141 782526 - fax : 0141 782528
e-mail: veterinarinizza@asl.at.it

Orario di servizio
da lunedi - venerdi dalle 8,00 alle 16,00

Orario di apertura al pubblico
da lunedi — venerdi dalle 8,15 alle 12,30
da lunedi — venerdi dalle 13,30 alle 15,00

E’ attivata la “Pronta disponibilita notturna e festiva " ai numeri telefonici:

|Asti: 0141/481111 (centralino ospedale) | Nizza M.to: 0141/7821 (centralino ospedale)

Uffici Periferici :
Calliano - Via Roma, 86 - Tel : 0141 928146 - fax : 0141 928002
Cocconato - C.p. Giachino, 37 - Tel : 0141 907781 - fax:0141 907124
Costigliole d’Asti - P. Medici del Vascello - Tel : 0141 966878 - fax : 0141 961816

San Damiano d’Asti - Baluardo Magenta, 8 - Tel. e f ax: 0141 982687
Villafranca d’Asti - Via Roma, 82 - Tel : 0141 9421 17 - fax : 0141 941183



COMPETENZE / PRESTAZIONI

MODALITA’

Controllo della macellazione degli animali e delle
carni presso gli impianti di macellazione.

Controllo documentazione di scorta degli
animali.

Controllo condizioni benessere degli animali
Visita ante-mortem

Visita post-mortem

Prelievi per eventuali controlli analitici
Licenziamento carni al consumo umano
Verifica inserimento dati di macellazione in
Banca Dati Nazionale (BDN)

Verifiche strutturali e gestionali.

Controllo delle carni e degli altri prodotti di
origine animale presso impianti di sezionamento,
lavorazione, confezionamento e conservazione
industriali ed artigianali

Controllo materie prime

Controllo registrazioni di carico e scarico
Controllo igiene delle lavorazioni e idoneita del
processo produttivo

Prelievi per eventuali controlli analitici
Verifiche strutturali e gestionali.

Controllo delle carni, degli alimenti contenenti
carni e altri alimenti di origine animale (uova,
miele, ...) presso gli esercizi di produzione,
preparazione, vendita e somministrazione

Controllo materie prime

Controllo igiene delle lavorazioni e idoneita del
processo produttivo

Prelievi per eventuali controlli analitici
Verifiche strutturali e gestionali.

Autorizzazioni alla macellazione di animali per
uso privato e macellazioni secondo riti religiosi

Richiesta nulla osta da parte dell'interessato
Presa d’atto ai fini della macellazione
Controllo delle modalita di macellazione
Ispezione degli animali macellati

Istruzione procedure autorizzative ai fini del
riconoscimento per impianti di macellazione,
laboratori di sezionamento, impianti di
produzione di prodotti a base di carne, impianti
di produzioni di preparazioni a base di carni,
depositi frigoriferi etc.

Presentazione istanza da parte dell'interessato
(anche attraverso sportello unico)

Sopralluogo di verifica

Trasmissione istanza al competente Settore
Regionale

Inserimento in apposita anagrafica

Istruzione procedure autorizzative ai fini della
registrazione per esercizi di produzione,
deposito, somministrazione (ristorazione
collettiva, sagre, manifestazioni) e vendita

Presentazione istanza da parte dell'interessato
(anche attraverso sportello unico)

Sopralluogo di verifica

Inserimento in apposita anagrafica

Istruzione procedure autorizzative per centri
imballaggio uova

Presentazione istanza da parte dell'interessato
(anche attraverso sportello unico)

Sopralluogo di verifica

Inserimento in apposita anagrafica
Trasmissione documentazione uffici periferici
MIPAF

Istruzione procedure autorizzative ai fini del
rilascio di autorizzazioni sanitarie per il traspor
di Alimenti di Origine Animale

to

Presentazione istanza da parte dell'interessato
(anche attraverso sportello unico)

Sopralluogo di verifica

Inserimento in apposita anagrafica

Controllo sulle esportazioni ed importazioni di
Alimenti di Origine Animale

Richiesta documentazione specifica
Elaborazione certificazioni internazionali per
paesi intra ed extra CE




Effettuazione di “AUDIT” da parte di gruppi
ispettivi appositamente costituiti per la verifica
ed il controllo di impianti dove si producono
alimenti di origine animale o contenenti tali
alimenti

L’AUDIT viene comunicato e ad esso segue la
classificazione dell'impianto in base al rischio

Rilevazione ed avvio di “STATI DI ALLERTA” a
seguito di segnalazioni di provenienza nazionale,
comunitaria ed internazionale

Controllo immediato sulle partite segnalate
Respingimento dei prodotti

Applicazione dei provvedimenti previsti previsti
dalle normative specifiche

Controllo sull’etichettatura dei prodotti carnei Is

pezioni presso gli impianti e gli spacci di
vendita

Educazione sanitaria rivolta al Consumatore ed
agli Operatori del settore

Informazioni

Predisposizione e organizzazione di corsi di
formazione anche su richiesta di categorie
specifiche

Interventi inderogabili ed urgenti per:

- macellazioni d'urgenza/emergenza;

- sopralluoghi per morti improvvise;

- accertamenti di macellazioni clandestine;

- denunce di malattie infettive degli animali;

- tossinfezioni alimentari;

- antropozoonosi;

- animali randagi e/o vaganti o sfuggiti alla
custodia - animali
morsicatori e/o pericolosi;

- animali feriti rinvenuti incustoditi;

- altri interventi che, a giudizio del veterinario
in servizio, abbiano carattere di urgenza e di
inderogabilita

Erogazione della prestazione nel piu breve

tempo possibile, a seguito di richiesta telefonica
che, al di fuori dell'orario di servizio, dovra

essere fatta ai numeri:

per Asti : 0141/481111 (centralino ospedale)

per Nizza M.to : 0141/7821 (centralino ospedale) che
attiveranno il servizio di pronta disponibilita

Vigilanza relativa alle prestazioni - competenze
sopra elencate a seguito di segnalazioni/esposti.

Erogazione della prestazione a seguito di
segnalazione scritta inoltrata di persona o a
mezzo posta.

Non si da seguito — di norma - a segnalazioni
anonime.




